
DINER
VANAF 17.00

BIjgerechten
Verse friet mayo 		  4.5 

Zoete aardappelfriet truffelmayo	 6.5

Truffelfriet parmezaan en truffelmayo      7 

Spitskool van de grill 	 6.75
Verkoold & sappig. Verrassend lekker!

Verse groene salade		  5.5

Huisgemaakte sauzen:	 3
Bearnaisesaus | Pepersaus | Pindasaus

BURGERS
Gegrild op de houtskoolgrill. Geserveerd met 
friet en mayo om met elkaar te delen.

Dikke Smashed Burger 	 18 
Black Angus burger, bacon, tomaat, 
ingelegde rode ui en burgersaus. 
Laat ‘m zwemmen in de cheddarsaus +2

 Bietenburger	  17
Geitenkaas, balsamico, rucola en 
ingelegde rode ui

Truffel burger 	 19
Black Angus burger, bacon, rucola, kaas, 
ingelegde rode ui en truffelmayo

TOETEN
Oma’s brandplek 	 9
Crème brûlée volgens oma’s recept 

Dikke toet 	 7
Vanille-ijs, koekkruimels, vers fruit 
en een flinke portie slagroom 

Dirck’s eerste kusje 	 9
Warm appelcakeje, chocoladechips 
en een bol vanille-ijs

Tiramisu 	 9
Klassieker! Espresso & Amaretto

Gekke bekkentrekker 	 8.5
Citroen cheesecake met witte chocolade 
en frambozen sorbetijs

   
   De Smulplank om te delen                  19
   �Iets met chocola, sappig fruit tot aan 

ijskoud ijs. Laat je verrassen door een 
dessertplank met Dirck’s 

   meest favoriete toeten.

HOOFDGERECHTEN
Geserveerd met friet en mayo om te delen.

Dirck’s Dolle Stokkie 200G 	 17
Kippendijen-spies met pindasaus
van Dirck z’n schoonmoeder 

 Vega stokkie ook mogelijk!

Dirck’s lievelings chickie 	 18
Halve kip van ‘t spit

Vis met praatjes 	 18
De lekkerste Fish & Chips!

Smokie zalm  	 21
Op cederhout gerookt!

Malse ribbetjes 	 21
De meest malse spareribs van de
houtskoolgrill met een Oosterse lak

Dirck’s Vuurdij 	 15
Een hele kippendijfilet lekker krokant! 
Pickle slaw, hot honey en bosui.

 Dirck’s Kolossale Kool	 16.5
Sappige spitskool van de houtskoolgrill! 
Opgeklopte feta, hot honey, krokante 
walnoot en ancho-chili.  Ook vegan te maken!

Allergenen of dieetwensen? Overleg dit gerust met een van onze Dirckjes  •  Let op: de rekening delen is bij Dirck helaas niet mogelijk!

VLEES VAN 
DE GRILL
Geserveerd met friet en 
mayo om te delen.

Dirck’s Steak 
150G 18  / 250G 24 
De lekkerste rumpsteak met 
truffeljus, gepofte knoflook en 
krokante sjalot

Pepersteak 150G 18  / 250G 24
Rumpsteak door de peper 
getumbeld met pepersaus

Voor de pastoor 
200G  26.5 
Diamanthaas, truffeljus, ingelegde
rode ui en knoflookboter
Extra gamba-spies? +6 

Ribeye 200G 23 
Peperjus, gekarameliseerde ui en krokante sjalot

Surf & Turf  24
Rumpsteak 150G met truffeljus + gamba-spies 
en knoflookboter

Mergpijp +5

Om te delen...
 Bakker om de hoek  		  4 

Warm brood met de lekkerste kruidenboter 

   Bloomin' Dirck 	 9.5 
  Hele gefrituurde bloem ui, pickle-mayo en    
  een gel van ui. Lekker om te delen!

Dirck’s
KEUVELPLANK

MEEST GEKOZEN BIJ DIRCK!

vanaf 2 personen

In 3-Gangen op planken! 
Lekker niet kiezen maar flink 
genieten van Dirck’s favoriete 

gerechten in 3-gangen geserveerd.  
Met als laatste de toetenplank 

met koffie/thee! 

 45.-
per persoon

Alleen hoofdplank? 
34.- p.p.

KLEINE DIRCK 12
Te bestellen tot 12 jaar

Malse ribbetjes / Frikandel / 
Kroket / Kaassouflé 
Geserveerd met friet, mayo, appelmoes 
en een kinderijsje met verrassing!

Steak Tartaar  	 11.5
Het beste uit de wei, 
fijngesneden. Zelf te mengen!

Sissende Vuurpan 	 9  
Garnalen in knoflookboter en 
chili uit een gietijzeren pan 
met brood om te dippen.
 

Carpaccio 	 12.5 / 19  
Offf... XL om met z’n tweeën te delen 	
Rundercarpaccio, truffelmayo, parmezaan, 
pijnboompitten en rucola

 Watermeloen & Feta  	 9.5
Watermeloen, feta en balsamico

Kakelkrakers (botloos!)  	 10.5   
Volgens geheim recept! Krokante 
kippenvleugels, szechuanzout 
en sriracha-mayo

 Bietje Brutaal  8.75 
Gemarineerde rode biet van 
de grill, hot honey, krokante 
walnoot en een vleugje 
ancho-chili

Dirck’s Dijenkletser  24.5 
(voor 2 pers.)  	                
Proef van alles wat!
Een goedgevulde deelplank 
met een mix Dirck’s favoriete 
gerechtjes om samen te delen. 


